
Entrées 
3 HUÎTRES GRATINÉES
Fondue de poireaux, cake à la salicorne
          OU
TERRINE DE JOUE DE BŒUF ET FOIE GRAS DE CANARD

Plats
DOS DE SAUMON CUIT À L’UNILATÉRALE
Butternut rôti, purée de céleri boule à l’huile de noix
        OU
CHAPON FARCI AUX MARRONS
Poêlée de légumes oubliés, sauce forestière

Desserts
SABAYON DE POIRE POCHÉ AUX ÉPICES DOUCES
Grosse tuile aux amandes
        OU
MOUSSE MARRON
Éclats de meringue et Caramel laitier à la fleur de sel

R E S T A U R A N T  
L A  T A B L E  D E  G R I G N O N

Menu

 Noëlde

 Réservation obligatoire au 05 46 29 10 00

40 €
(Hors boissons) 

Déjeuner du 25 décembre 2024


