
Entrées 
TARTARE DE SAINT-JACQUES ET TRUITE FUMÉE
Mesclun au balsamique
          OU
VELOUTÉ DE POTIRON, MARRONS POÊLÉS
Émulsion de jus d'huîtres

Plats
CROUSTILLANT DE MERLU
Tombée de légumes, bisque de langoustine     
        OU
MAGRET DE CANARD GRILLÉ 
Gratin dauphinois, Sauce bourguignonne

Desserts
NOUGAT GLACÉ
Crème anglaise au thé matcha
        OU
MARQUISE AU CHOCOLAT NOIR
Éclats de meringue et Oranges confites

R E S T A U R A N T  
L A  T A B L E  D E  G R I G N O N

Menu

 Noëlde

 Réservation obligatoire au 05 46 29 10 00

40 €
(Hors boissons) 

Diner du 24 décembre 2024


