Menu Féte des Meéres
Dimanche 31 mai 2026

Menu 3 services — 40 € (hors boissons)

Entrées au choix

- Raviole ouverte de crabe et langoustines, bisque crémée au safran,
jeunes poireaux étuvés aux algues

Ou

* Foie gras mi-cuit maison, compotée de fraises et de rhubarbe,
brioche tiede

Plats au choix

* Dos de cabillaud nacré, crémeux de petits pois, asperges vertes
et émulsion au champagne

Ou

+ Grenadin de veau cuit basse température, millefeuille de pommes
de terre, jus réduit aux morilles

Desserts au choix

« Sablé breton, mousse légere a la vanille,
fraises et framboises, sorbet basilic

Ou

+ Déme au chocolat noir, cceur coulant praliné,
glace a la noisette



